HEUTE IST DIE GUTE,
ALTE ZEIT VON MORGEN.

KARL VALENTIN

HUHNERSUPPCHEN

mit Gemiisestreifen und Suppennudeln

HUHNERSUPPENTOPF

mit Gemiisestreifen, Nudeln und Hiithnerfleisch

LEBERKNODELSUPPE

KASPRESSKNODELSUPPE

BROTZEIT

MUNCHNER WURSTSALAT

Fein geschnittene Regensburger, Essiggurken und Zwiebelringe,

abgeschmeckt mit klassischem Essig—C)l—Dressing, dazu eine Semmel

SCHNITZEL BURGER

paniertes Schnitzel vom Schwein in der Semmel, Eisbergsalat,

Zitronen-Majo, Preiselbeeren, dazu Pommes fritz

SYLTER SCHMANKERLTELLER

Fisch aus unserer Riucherei, zartes Matjesfilet und hausgebeizter Lachs,

dazu Meerrettich und Toast

5.50

9.50

8.50

8.50

14.50

18.50

14.50
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IN D*'MITTEN

CHICKEN WINGS 3 Stiick 9.00

Ganze Hihnchenfliigel, Barbecue oder feurig-scharf 6 Stiick 16.50
9 Stiick 21.00

12 Stiick 27.00

CHICKYS (HAHNCHENNUGGETS) 3 Stiick 7.50

Barbecue oder Chicken-Chili-Dip 6 Stiick 12.00
9 Stiick 16.00

VEGETARISCH & VEGAN

GESUND & LEICHT 11.50

Ofenkartoffel mit Kriuterquark an bunten Gartensalaten

SCHWABISCHE KASESPATZLE 15.50

mit Rostzwiebeln, dazu ein Beilagensalat

SUDTIROLER KNODEL TRIS 16.50

Spinatknddel, Kaspressknddel und Rote Bete Knodel

mit NuBbutter und Parmesan, dazu ein Beilagensalat

VEGANER BEYOND MEAT BURGER 18.90

mit Burgersauce, Rostzwiebeln, Salat, Gurke, Tomate,

dazu Pommes fritz
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AUSFLUG INS GRUNE

SALAT MERAN

16.50

Knackige Salatblitter, frisches Gemiise und siidtiroler Kaspressknodel

mit einem Balsamicodressing

SALAT ,MUNCHNER HAHN*

17.90

Knackige Salatblitter, frisches Gemiise und gebratene Hihnchenbruststreifen,

mit einem leichten, cremigen Joghurtdressing
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FRISCHE FISCHE

HAUSGEBEITZTER LACHS

dazu eine Ofenkartoftel mit Kriuterquark und Salatbouquet,

dazu Honig-Senf-Sauce

ZARTE MATJESFILETS “HAUSFRAUEN ART”
in klassischer Gurken-Apfel-Zwiebel- Sahne-Sauce,

dazu Bratkartoffeln

“FRIESENTELLER”

Hausgebeizter Lachs, Riucherfisch aus unserer Riucherei
und zartes Matjesfilet, dazu frischer Meerrettich, Kriuterquark,

Bratkartoffeln und Salatbouquet

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET

auf Kriuterschaum, mit Gartengemiise und Rosmarinkartofteln
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. UNSERE ORIGINAL MEHR VOM HENDL
= MUNCHNER HAHN GRILLHENDL =
s = ,BAUERNGROSTL*
E 1/2 MUNCHNER HAHN GRILLHENDL E Hihnchenfleisch, Bratkartoffeln, Knddelstiickerl, Speck
E Goldbraun, knusprig, einmalig gewiirtzt = und Zwiebeln kostlich angebraten und darauf ein Spiegelei
= und frisch vom Spiel3 13.90 =
E = »WIENER BACKHENDL“
5||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||r:T 1/2 H’eihnchen paniert Und goldbraun gebacken,
dazu Kartoffelsalat (etwas lingere Zubereitungszeit)
______________________________________________________ HUHNERFRIKASSEE
: : : : Zartes Hiihnerfleisch in cremiger Sauce mit Erbsen, Karotten
1 1 1 1 . .
' BEILAGEN '+ HENDL-MARINADEN und Champignons, dazu Rels
1 1 1 1
! b ! GEBRATENE HENDLBRUST
, . , . .
! Pon‘lmes fricz 5.50 o Rosmarin Thymlan 1.50 : mit Kriuterbutter, Ofenkartoffel mit Kriuterquark und Gurkensalat
| Twister Pommes 6.50 o Barbecue 1.50 !
! Bratkartoffeln 4.90 L Sweet-Chili 1.50 !
! Ofenkartoffel mit Quark  6.90 L Knoblauch-Kriuter 1.50 !
! Kartoffelpiiree 4.50 Lo Piri-Piri (pikant) 1.50 !
| o :
! Kartoffelknddel mit Sauce 5.50 ! oI
' Semmelknddel mit Sauce  5.50 ! : GOLDBRAUNE SCHNITZEL
1 1
' Reis 490 1 DIPS & SAUCEN !
| o | MUNCHNER HAHN SCHNITZEL 18.90
! Kartoffel-Gurken-Salat  5.50 ! ! Barbecuesauce 1.50 ! Paniertes goldbraun gebratenes Schnitzel vom Schwein,
! Kleiner Beilagensalat 5.50 b Sweet-Chili-Sauce 1.50 : mit Pommes fritz
: Marktgemﬂse der Saison  6.50 o Knoblauch-Ajoli 1.50 : ..als _]AGERSCHNITZEL mit Champignon-Rahm-Sauce +2.50
! b Indisch-Curry-Sauce  1.50 !
! Scheibe Bauernbrot 1.50 L Piri-Piri (pikant) 1.50 : BAYRISCHES SCHNITZEL 20.50
1 1 1 1

vom Schwein mit Meerrettich-Senf-Panade, dazu Pommes fritz

CORDON-BLEU 20.50
vom Schwein, gefiillt mit Schinken, Mozzarella und Gouda,

dazu Pommes fritz
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HERZHAFTE FLEISCHGERICHTE

NURNBERGER ROSTBRATWURSTL

vom Strohschwein mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree

MUNCHNER SCHWEINSBRATEN

mit Starnberger-Dunkelbiersauce, dazu Blaukraut und Semmelknédel

ABGEBRAUNTER LEBERKAS

vom bayrischen Strohschwein mit einem Spiegelei und Bratkartoffeln

DITHMARSCHER KOHLROULADE

mit Kartoffelpiiree

BAYRISCHE SPARE RIBS

Zarte Schweinerippchen, sous-vide gegart und saftig gegrillt,
serviert mit einer Ofenkartoffel und Kriuterquark

GROSSE KNUSPRIGE SCHWEINSHAXE

mit Starnberger-Dunkelbiersauce, Sauerkraut und Kartoffelknodel

BRAUMEISTER REINDL

ktemw 12.50
normaL 16.90

KLem 16.50
nomaL 21.50

16.50

19.50

23.50

23.50

25.50

Schweinsbraten mit Starnberger-Dunkelbiersauce, 1/4 Ente, Rostbratwiirstl,

dazu Semmelknddel und Karcoffelknédel und Blaukraut

OFENFRISCHE ENTE

GOLDBRAUN KNUSPRIGE ENTE

mit feinem Blaukraut und traditionellem Kartoffelknédel

4ente 19.50
172ente 28.00

S e e e e e e e e e e e e e e e e g

SUSS WIE DIE LIEBE

BAYERISCHER BAUERN-APFELSTRUDEL

mit Rosinen und Zimt, dazu Vanillesauce

KAISERSCHMARRN

mit Vanilleeis und Apfelmus

KINDHEITSERINNERUNG
Schokoladenpudding mit Vanillesauce
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HEISS AUF EIS

ESPRESSO-BAZI

Eine Kugel Vanilleeis und dariiber ein heiller Espresso

TANTE ERNA

Eine Kugel Vanilleeis mit Eierlikdr und Schokoraspeln

~HEISSE LIEBE“

Zwei Kugeln Vanilleeis mit heillen Himbeeren

EINE KUGEL EIS
Vanille, Schokolade oder Erdbeere
+ SCHLAGSAHNE

9.50

11.50

6.50
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5.50

6.00

9.00

2.50

+1.00
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